
 

 

 

 

 

 

 

UNSERE WINTERBUFFETS 2023 (ab 35 Personen) 

 

BUFFET I 

Vorspeise 
 

Antipasti Variationen | Kürbissalat |  

Crespelle gefüllt mit Frischkäse und Lachs 
 

 

 

Apfel-Griebenschmalz | Butter | Brot & Baguette-Auswahl 
 

Hauptgang 
 

Schweinebauch gefüllt mit Back-Obst und Portweinsauce 

Laugen-Servietten-Knödel mit Spinat und Pilzrahmsauce 
 

 

 

Bohnen | Kartoffeln | Semmelknödel 

 

Dessert 
          

Kaiserschmarrn | Rosinen | Mandeln | Portwein-Pflaumen           € 47,80 p.P. 

 

BUFFET II 

Vorspeise 
 

Kürbis-Kokos-Creme-Suppe | Rotkohlsalat mit Granatapfel |  

Quiche mit Ziegenkäse & Birne 
 

 

Apfel-Griebenschmalz | Butter | Brot & Baguette-Auswahl 

    

Hauptgang 
 

Wildgulasch mit Pilzen 

Doraden-Filet auf Ofengemüse  
 

 

 

Spätzle | Speck-Rosenkohl | Kerbelkartoffeln 

 

Dessert 
  

Germknödel | Pflaume | Mohnbutter              € 49,80 p.P. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BUFFET III 

Vorspeise 
 

Nüsslisalat mit gebackenem Kürbis | Hirschrücken-Roastbeef  

mit Sauce Cumberland 
 

 

 

Apfel-Griebenschmalz | Butter | Brot & Baguette-Auswahl 

    

Hauptgang 
 

Geschmorte Entenkeulen mit Orangen-Grand-Manier Sauce 

Wirsingrolle gefüllt mit Tortilla-Käse-Füllung 
 

 

 

Feigen-Rotkohl | Kartoffelklöße | Kroketten 
 

Dessert 
  

Apfelstrudel | Vanilleeis                € 52,80 p.P. 

 

 

NORDDEUTSCH. AUTHENTISCH. LECKER. 

GUTEN APPETIT WÜNSCHT IHR BEAVERS RESTAURANT TEAM! 


