GREEN EAGLE NATURE

DAS LECKERE BISSCHEN NATURLICHKEIT

Worum es geht:

Uns ist nicht nur wichtig, dass es lhnen
schmeckt, sondern dass wir nachhaltige
Speisen zu etwas ganz Natiirlichem fiir
Sie machen!

Deshalb garantieren wir:
Nahezu alle Gerichte unserer Speisekarte
sind zu 100% aus Lebensmitteln zubereitet,

welche vor allem aus extrem naturnaher
Tierhaltung stammen, regional angebaut
wurden oder in Bioqualitat sind.

Klar ist, dass diese naturnahe und ganz-
heitliche Zucht sowie der Anbau arbeits-
und kostenintensiver ist. Es kann nur eine
beschrankte Menge an Tieren heran-
wachsen sowie Obst und Gemiise reifen.

Aktuell sind wir stolz lhnen bereits
folgendes anbieten zu kénnen:

Eier & Hithner

Aus ,Bleschi’s Chicken Club”! Wer hat sie nicht
schon gackern héren... Uberzeugen Sie sich
gerne vom groRartigen Leben unserer ca. 200
Hiahner. Zu sehen neben dem 10. Fairway des
Sud Courses in ihrem Freigehege.

Luhdorfer Weiderind

Aus Familienzucht von Hans-Dieter Albers
grasen hinter dem ersten Abschlag desPorsche
Nord Courses circa 17 Herford-Rinder mit
ebenfalls 17 Kdlbchen. Diese diirfen ganzjéhrig
drauBBenleben und werden einzig und allein mit
Heuund Grassilage erndhrt.

Fleisch-, Gefliigel und Wurstprodukte

Diese stammen chne Ausnahme von ausgesuch-
ten BIOLAND-H&fen aus der Region. Alle halten
und flttern die Tiere artgerecht nach den strengen
Richtlinien des BIOLAND-Verbandes und des
Biokreises. Nachhaltigkeit fiir die Umwelt und
gentechnikfreie Flitterung mit dberwiegend auf
dem eigenen Hof erzeugtem Biofutter. Eine wert-
erhaltende Weiterverarbeitung durch,Schréders
Bio Heisch und Wurstwaren” ohne Nitritpdkelsalz,
Bindemittel und Geschmacksverstarker zeigen
sich deutlich im Geschmack wieder.

Gemiise

Von Bauer Peters (Luhdorf): Unser Nachbar!
Er baut seit vielen Jahren verschiedene Obst-
und Gemdisesorten fir uns an und orientiert
sich an Bio-Standards.

Bio Weisswein & Bio Rosé Secco
VonWinzerfamilien der siidlichen Weinstral3e in
der Pfalz, EU-biozertifziert und getreu dem Motto:
#~on Hand mit Herz” produziert. Wir beziehen die
Weine und den Secco lber die Macher der Liine-
burger ,Provinzperle’, welche die Winzer sehr gut
kennen, bei der Lese helfen und gemeinsam
diese groRartigen Kreationen entwickeln.

Kaffeespezialititen

Aus Papua Neuguinea nahe dem Berg Mount
Hagen. Feine Arabicas, wiirzig, mit opulenten
Aromen. Alle Mount Hagen Kaffees sind Fairtrade
zertifiziert und werden ausnahmslos Bio-Natur-
land angebaut - Gibrigens auch ein Grund,
warum er so unverschamt lecker ist.
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SONDERN




